SEIANO

CARATTERISTICHE

VITIGNO Merlot, Sangiovese.
DENOMINAZIONE Indicazione Geografica
Protetta IGP.

CoLORE Limpido, rosso rubino.

NAso Intenso, con un bel floreale di viola
e ciliegie ancora non completamente mature.
PALATO Rotondo, con una bella acidita

di fondo e tannini morbidi.

ALcooL 13% vol. secondo I'annata.
GASTRONOMIA Primi piatti non molto

strutturati, carni rosse e bianche non speziate.

TEMPERATURA DI SERVIZIO 15 °C

CLIMA E SUOLO Le vigne sono posizionate
tra Roma e Firenze, al confine con I'Umbria,
ad una altitudine di circa 450 metri s.l.m..
AFFINAMENTO In serbatoi di acciaio

inox per 3 mesi.

CHARACTERISTICS

GRAPE VARIETY Merlot, Sangiovese.
CLASSIFICATION Protected Geographical
Indication PGI.

CoLour Clear, ruby red.

Nosk Intense, with a bouquet of

violets and not fully ripened cherries.
PaLATE Full, with a nice rear acidity

and smooth tannins.

ALCOHOL 13% vol. according

to the vintage.

PAIRING WiTH FOOD Lightly structured first
courses, non-spiced red and white meat.
SERVING TEMPERATURE 15 °C

CLIMATE AND SOIL The vineyards are
located between Rome and Florence,
overlooking Umbria, at an altitude

of about 450 metres a.s.l..

AGEING 3 months in stainless steel tanks.
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